‘MITJA > GALTA -

MENU MIGDIA DEL 30 DE GENER AL 2 DE FEBRER 2024

ELS PRIMERS

e Amanida de fulles, remolatxa, xampinyons escabetxats i
formatge feta *(7/12)

e Crema de verdures verdes amb “demi-glace” de rostit
*(7/12)

e Cigrons guisats amb botifarra negra i poma

e Espagueti amb “ragl” de vedella, tomaquet i formatge

curat *(1/3/6/7/9/10)
ELS SEGONS

e Entrecot amb patates al forn i maionesa de “Ras El
Hanout” *(3/9)

e Peix del dia a la planxa amb salsa agredolca de fruits
vermells i amanida d’api i cogombre *(4/9)

e Arros mariner de peix, musclos, cloisses, calamar, safra
i llimona *(3/4/13)

LES POSTRES

e Crema de iogurt amb cereals de blat de moro i crema de
cacauet *(1/5/6/7/8/11)

e Pastis de formatge, llet condensada i taronja *(1/7)

e Flam deiogurticoco *(3/8)

e Peraal ginebro

RACIO DE PA, COPA DE VI 0 CERVESA 0 AIGUA 0 REFRESC

1 7,00e IVA INCLOS

Racio de pa extra 0,50€ - Pack per a emportar
LES POSTRES ES PODEN CANVIAR PER CAFE O TALLAT

REGLAMENT (EU) N°1169/2011 * ALERGENS:

Aquest establiment disposa d’informacié en materia 1. Conté gluten 2. Crustacis 3.0us 4. Peix 5.Cacauets
d’al.lérgies i intolerancies alimentaries sobre tots 6.Soja 7. Lactics 8. Fruits de closca 9.Api 10.Mostassa

els productes que ofereix. 11. Grans de sésam 12. Dioxid de sofre i sulfits 13. Moleluscs

14. Tramussos. Els nostres plats s’elaboren amb oli de
gira-sol ioliva.



